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Spinattærte 2 stk. 
Dej:
 300 gr. Mel

250 gr. Margarine

1 pisket æg

1 tsk, salt

Dejen æltes sammen, lægges koldt.

Lægges i tærtefadet, prik bunden og læg en foliestrimmel rundt i kanten

Forbag i ca. 5 – 6 minutter ved 200 gr.

Fyld:

400 gr. Hakket spinat m/fløde, tomat og bacon

Spinat varmes i en gryde, smages til og lægges i tærten, øvrige ting ovenpå

Til sidst æggemassen

Bages videre til den er gylden

Æggemasse: 6 æg, kaffefløde eller tykmælk eller creme fraiche piskes sammen

